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L’Azienda 
Dal 1993 Blu Hotels è autorevole protagonista nel mondo delle vacanze italiane e si riconferma oggi prima 
azienda nel settore leisure del nostro Paese. Trenta gli alberghi e i villaggi che portano in Italia il marchio Blu 
Hotels e che sono sinonimo di qualità, prestigio, alta professionalità nel servizio. 
 
L’azienda e le risorse umane 
L'azienda investe sulla crescita professionale del personale in azienda e pur offrendo contratti a termine 
stagionali punta sulla continuità di rapporto. 

 

POSIZIONI RICERCATE 

 

QUALIFICA 
RICERCATA 

NUM. PERS. DISP. 
ALLOGGIO 

LUOGO E 

PERIODO DI 

ASSUNZIONE 

MANSIONI DA 

SVOLGERE 

COMPETENZE RICHIESTE 

BARISTA 

(SI VALUTANO 
ANCHE RISORSE 
JUNIOR DA 
INSERIRE TRAMITE 
PERCORSO DI 
APPRENDISTATO O 
STAGE 
RETRIBUITO) 

VARIE FIGURE DA 
INSERIRE SU 
TUTTO IL 
TERRITORIO 
NAZIONALE 
(STRUTTURE 
APPARTENENTI 
ALLA CATENA) 

SI ITALIA 

STAG. 
INVERNALE 
2019/2020 ED 
ESTIVA 2020 

OPERARE IN TEAM 
NEL REPARTO BAR.  

 

 

• - ESPERIENZA PREGRESSA NEL RUOLO 
MATURATA NEL SETTORE RISTORATIVO-
ALBERGHIERO  
- COMPETENZE MATURATE NELLA 
CAFFETTERIA E NELLA PREPARAZIONE DI 
APERITIVI, COCKTAILS, LONG DRINKS  
- ORIENTAMENTO AL CLIENTE E CAPACITÀ 
DI VENDITA 
- PREDISPOSIZIONE AL LAVORO IN TEAM 
- BUONA CONOSCENZA LINGUA INGLESE 

BARMAN VARIE FIGURE DA 
INSERIRE SU 
TUTTO IL 
TERRITORIO 
NAZIONALE 
(STRUTTURE 
APPARTENENTI 
ALLA CATENA) 

SI ITALIA 

STAG. 
INVERNALE 
2019/2020 ED 
ESTIVA 2020 

COORDINARE E 
GESTIRE IL TEAM DEL 
REPARTO BAR 
SEGUENDO LE 
PROCEDURE 
AZIENDALI 

 

• - ESPERIENZA PREGRESSA NEL RUOLO 
MATURATA NEL SETTORE RISTORATIVO-
ALBERGHIERO  
- COMPETENZEMATURATE NELLA 
CAFFETTERIA E NELLA PREPARAZIONE DI 
APERITIVI, COCKTAILS, LONG DRINKS 
- FORTE ORIENTAMENTO AL CLIENTE E 
CAPACITÀ DI VENDITA 
- SPICCATE CAPACITÀ ORGANIZZATIVE E 
GESTIONALI 
- PREDISPOSIZIONE AL LAVORO IN TEAM 
- BUONA CONOSCENZA LINGUA INGLESE, 
GRADITA CONOSCENZA DI UNA SECONDA 
LINGUA 
- FLESSIBILITÀ, PROFESSIONALITÀ E 
SERIETÀ 

FRONT OFFICE 
MANAGER 

VARIE FIGURE DA 
INSERIRE SU 
TUTTO IL 
TERRITORIO 
NAZIONALE 

SI ITALIA 

STAG. 
INVERNALE 

COORDINARE E 
GESTIRE IL TEAM DI 
RICEVIMENTO 
SEGUENDO LE 
PROCEDURE 

• - DIPLOMA O LAUREA AD INDIRIZZO 
TURISTICO/ALBERGHIERO 
- CONSOLIDATA ESPERIENZA NEL RUOLO E 
FORTE ORIENTAMENTO AL CLIENTE 
- BUONA CONOSCENZA DELLA LINGUA 
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QUALIFICA 
RICERCATA 

NUM. PERS. DISP. 
ALLOGGIO 

LUOGO E 

PERIODO DI 

ASSUNZIONE 

MANSIONI DA 

SVOLGERE 

COMPETENZE RICHIESTE 

(STRUTTURE 
APPARTENENTI 
ALLA CATENA) 

2019/2020 ED 
ESTIVA 2020 

AZIENDALI ED 
INTERFACCIANDOSI 
CON LA SEDE 
AMMINISTRATIVA; 
PIANIFICARE E  
COORDINARE TUTTE 
LE ATTIVITÀ DI 
FRONT E BACK 
OFFICE 

INGLESE E TEDESCA 
- DIMESTICHEZZA CON I PRINCIPALI 
PROGRAMMI GESTIONALI ALBERGHIERI 
(PREFERIBILMENTE LEONARDO) 
- LEADERSHIP 
- FLESSIBILITÀ 
- PROFESSIONALITÀ 
- CAPACITÀ DI LAVORARE IN TEAM 

RECEPTIONIST 

(SI VALUTANO 
ANCHE RISORSE 
JUNIOR DA 
INSERIRE TRAMITE 
PERCORSO DI 
APPRENDISTATO O 
STAGE 

RETRIBUITO) 

VARIE FIGURE DA 
INSERIRE SU 
TUTTO IL 
TERRITORIO 
NAZIONALE 
(STRUTTURE 
APPARTENENTI 
ALLA CATENA) 

SI ITALIA 

STAG. 
INVERNALE 
2019/2020 ED 
ESTIVA 2020 

OPERARE IN TEAM 
NEL REPARTO 
RICEVIMENTO.  

 

 

• - DIPLOMA O LAUREA AD INDIRIZZO 
TURISTICO/ALBERGHIERO 
- CONSOLIDATA ESPERIENZA NEL RUOLO E 
ORIENTAMENTO AL CLIENTE 
- BUONA CONOSCENZA DELLA LINGUA 
INGLESE E TEDESCA 
- DIMESTICHEZZA CON I PRINCIPALI 
PROGRAMMI GESTIONALI ALBERGHIERI 
(PREFERIBILMENTE LEONARDO) 
- LEADERSHIP 
- FLESSIBILITÀ 
- PROFESSIONALITÀ 
- CAPACITÀ DI LAVORARE IN TEAM 
- VOLONTÀ DI CRESCITA PROFESSIONALE 

CHEF CUCINA VARIE FIGURE DA 
INSERIRE SU 
TUTTO IL 
TERRITORIO 
NAZIONALE 
(STRUTTURE 
APPARTENENTI 
ALLA CATENA) 

SI ITALIA 

STAG. 
INVERNALE 
2019/2020 ED 
ESTIVA 2020 

COORDINARE E 
GESTIRE LA BRIGATA 
DI CUCINA SEGUENDO 
LE PROCEDURE 
AZIENDALI 

• - ESPERIENZA MATURATA NEL RUOLO 
- CONOSCENZA DELLA CUCINA NAZIONALE 
ED INTERNAZIONALE 
- OTTIMA CONOSCENZA DEL SERVIZIO AL 
PIATTO E A BUFFET 
- COMPETENZE NELLA GESTIONE DEL 
COSTO PASTO 
- OTTIMA CONOSCENZA DELLE NORMATIVE 
HACCP 
- SPICCATE CAPACITÀ ORGANIZZATIVE E 
GESTIONALI 
- LEADERSHIP 
- PROFESSIONALITÀ 

AIUTO CUOCO 

(SI VALUTANO 
ANCHE RISORSE 
JUNIOR DA 
INSERIRE TRAMITE 
PERCORSO DI 
APPRENDISTATO O 
STAGE 
RETRIBUITO) 

VARIE FIGURE DA 
INSERIRE SU 
TUTTO IL 
TERRITORIO 
NAZIONALE 
(STRUTTURE 
APPARTENENTI 
ALLA CATENA) 

SI ITALIA 

STAG. 
INVERNALE 
2019/2020 ED 
ESTIVA 2020 

OPERARE IN TEAM 
NEL REPARTO 
CUCINA.  

 

 

• - ESPERIENZA NEL RUOLO  
- CONOSCENZA DELLA LAVORAZIONE 
DELLE MATERIE PRIME  
- CONOSCENZA DELLE NORMATIVE HACCP 
- CAPACITÀ DI LAVORARE IN TEAM ANCHE 
NUMEROSI  
- FLESSIBILITÀ  
- VOLONTÀ DI CRESCITA PROFESSIONALE 

MAITRE DI 
SALA 

VARIE FIGURE DA 
INSERIRE SU 
TUTTO IL 
TERRITORIO 
NAZIONALE 
(STRUTTURE 
APPARTENENTI 
ALLA CATENA) 

SI ITALIA 

STAG. 
INVERNALE 
2019/2020 ED 
ESTIVA 2020 

COORDINARE E 
GESTIRE IL TEAM DEL 
REPARTO SALA 
SEGUENDO LE 
PROCEDURE 
AZIENDALI 

• - DIPLOMA O LAUREA AD INDIRIZZO 
TURISTICO/ALBERGHIERO 
- CONSOLIDATA ESPERIENZA NEL RUOLO 
- FORTE ORIENTAMENTO AL CLIENTE 
- BUONA CONOSCENZA DELLA LINGUA 
INGLESE, GRADITA CONOSCENZA LINGUA 
TEDESCA 
- LEADERSHIP 
- FLESSIBILITÀ 
- PROFESSIONALITÀ  
- CAPACITÀ DI GESTIONE DI UN TEAM DI 
LAVORO 
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QUALIFICA 
RICERCATA 

NUM. PERS. DISP. 
ALLOGGIO 

LUOGO E 

PERIODO DI 

ASSUNZIONE 

MANSIONI DA 

SVOLGERE 

COMPETENZE RICHIESTE 

CHEF DE RANG VARIE FIGURE DA 
INSERIRE SU 
TUTTO IL 
TERRITORIO 
NAZIONALE 
(STRUTTURE 
APPARTENENTI 
ALLA CATENA) 

SI ITALIA 

STAG. 
INVERNALE 
2019/2020 ED 
ESTIVA 2020 

OPERARE IN TEAM 
NEL REPARTO SALA 
CON CAPACITÀ DI 
SUPERVISIONARE E 
COORDINARE LE 
RISORSE AFFIDATE. 

 

 

• - ESPERIENZA MATURATA NEL RUOLO  
- DIPLOMA O LAUREA AD INDIRIZZO 
TURISTICO/ALBERGHIERO 
- OTTIME COMPETENZE RELAZIONALI  
- FORTE ORIENTAMENTO AL CLIENTE 
- ATTENZIONE AL DETTAGLIO E CORTESIA 
- BUONA CONOSCENZA DELLA LINGUA 
INGLESE, GRADITA CONOSCENZA LINGUA 
TEDESCA 
- PREDISPOSIZIONE AL LAVORO IN TEAM 
- PROFESSIONALITÀ 

COMMIS DI 
SALA 

(SI VALUTANO 
ANCHE RISORSE 
JUNIOR DA 
INSERIRE TRAMITE 
PERCORSO DI 
APPRENDISTATO O 
STAGE 
RETRIBUITO) 

VARIE FIGURE DA 
INSERIRE SU 
TUTTO IL 
TERRITORIO 
NAZIONALE 
(STRUTTURE 
APPARTENENTI 
ALLA CATENA) 

SI ITALIA 

STAG. 
INVERNALE 
2019/2020 ED 
ESTIVA 2020 

OPERARE IN TEAM 
NEL REPARTO SALA. 

 

 

• - DIPLOMA TURISTICO/ALBERGHIERO 
- ESPERIENZA IN SALA MATURATA 
PREFERIBILMENTE IN STRUTTURE 
TURISTICO-ALBERGHIERE 
- CONOSCENZA DEI VARI TIPI DI SERVIZIO  
- CONOSCENZA DELLA LINGUA INGLESE 
- ORIENTAMENTO AL CLIENTE 
- FLESSIBILITÀ E CAPACITÀ DI LAVORARE 
IN TEAM 

CAMERIERA AI 
PIANI 

VARIE FIGURE DA 
INSERIRE SU 
TUTTO IL 
TERRITORIO 
NAZIONALE 
(STRUTTURE 
APPARTENENTI 
ALLA CATENA) 

SI ITALIA 

STAG. 
INVERNALE 
2019/2020 ED 
ESTIVA 2020 

OPERARE IN TEAM 
NEL REPARTO 
HOUSEKEEPING. 

 

 

• - ESPERIENZA NEL RUOLO MATURATA 
PREFERIBILMENTE IN CATENE 
ALBERGHIERE CON STANDARD AZIENDALI 
- BUONA CONOSCENZA DEI REPARTI ED IN 
GENERALE DELL’ORGANIZZAZIONE DI 
TUTTO L’ALBERGO 
- FLESSIBILITÀ 
- SERIETÀ  
- PROFESSIONALITÀ 
- CAPACITÀ DI LAVORARE IN TEAM 

CAPO PARTITA VARIE FIGURE DA 
INSERIRE SU 
TUTTO IL 
TERRITORIO 
NAZIONALE 
(STRUTTURE 
APPARTENENTI 
ALLA CATENA) 

SI ITALIA 

STAG. 
INVERNALE 
2019/2020 ED 
ESTIVA 2020 

OPERARE IN TEAM 
NEL REPARTO 
CUCINA  

CON CAPACITÀ DI 
SUPERVISIONARE E 
COORDINARE LE 
RISORSE AFFIDATE. 

 

 

• - ESPERIENZA CONSOLIDATA NEL RUOLO 
- OTTIMA CONOSCENZA DI TUTTE LE 
PARTITE  
- OTTIMA CONOSCENZA DELLA 
LAVORAZIONE DELLE MATERIE PRIME  
- CONOSCENZA DELLE NORMATIVE HACCP 
- CAPACITÀ DI LAVORARE IN TEAM ANCHE 
NUMEROSI  
- FLESSIBILITÀ 

GOVERNANTE VARIE FIGURE DA 
INSERIRE SU 
TUTTO IL 
TERRITORIO 
NAZIONALE 
(STRUTTURE 
APPARTENENTI 
ALLA CATENA) 

SI ITALIA 

STAG. 
INVERNALE 
2019/2020 ED 
ESTIVA 2020 

COORDINARE E 
GESTIRE IL TEAM DEL 
REPARTO 
HOUSEKEEPING  
SEGUENDO LE 
PROCEDURE 
AZIENDALI 

• - COMPROVATA ESPERIENZA NEL RUOLO 
MATURATA PREFERIBILMENTE IN CATENE 
ALBERGHIERE CON STANDARD AZIENDALI 
- OTTIME CAPACITÀ ORGANIZZATIVE, DI 
SUPERVISIONE E DI GESTIONE DELLO 
STAFF PREPOSTO ALLA PULIZIA   
- BUONA CONOSCENZA DEI REPARTI ED IN 
GENERALE DELL’ORGANIZZAZIONE DI 
TUTTO L’ALBERGO 
- FLESSIBILITÀ 
- SERIETÀ 
- PROFESSIONALITÀ 
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QUALIFICA 
RICERCATA 

NUM. PERS. DISP. 
ALLOGGIO 

LUOGO E 

PERIODO DI 

ASSUNZIONE 

MANSIONI DA 

SVOLGERE 

COMPETENZE RICHIESTE 

MANUTENTOR
E 

VARIE FIGURE DA 
INSERIRE SU 
TUTTO IL 
TERRITORIO 
NAZIONALE 
(STRUTTURE 
APPARTENENTI 
ALLA CATENA) 

SI ITALIA 

STAG. 
INVERNALE 
2019/2020 ED 
ESTIVA 2020 

OPERARE NEL 
REPARTO 
MANUTENZIONE CON 
CAPACITÀ DI 
SUPERVISIONARE E 
COORDINARE LE 
RISORSE AFFIDATE. 

 

• - COMPROVATA ESPERIENZA NEL RUOLO 
MATURATA PREFERIBILMENTE IN CATENE 
ALBERGHIERE CON STANDARD AZIENDALI 
- CONOSCENZA DI IMPIANTI ELETTRICI E 
IDRAULICI 
- CAPACITÀ DI EFFETTUARE PICCOLI 
LAVORI DI MANUTENZIONE NELLE STANZE, 
NELLE PARTI COMUNI E NELLE AREE 
VERDI 
- DIMESTICHEZZA NELL'UTILIZZO DEGLI 
STRUMENTI DA LAVORO 
-BUONA MANUALITÀ 
- PRECISIONE 
- CAPACITÀ DI PROBLEM SOLVING 
- CAPACITÀ DI LAVORO IN TEAM 

PASTICCERE VARIE FIGURE DA 
INSERIRE SU 
TUTTO IL 
TERRITORIO 
NAZIONALE 
(STRUTTURE 
APPARTENENTI 
ALLA CATENA) 

SI ITALIA 

STAG. 
INVERNALE 
2019/2020 ED 
ESTIVA 2020 

OPERARE NEL 
REPARTO 
CUCINA/PASTICCERIA 
CON CAPACITÀ DI 
SUPERVISIONARE E 
COORDINARE LE 
RISORSE AFFIDATE. 

 

• - ESPERIENZA CONSOLIDATA NEL RUOLO 
DI PASTICCERE 
- ESPERIENZA IN ALBERGHI E VILLAGGI 
ANCHE CON GRANDI NUMERI 
- CONOSCENZA DELLA PREPARAZIONE 
DELLA PASTICCERIA A BUFFET (BUFFET 
DEL BREAKFAST, DOLCI AL CUCCHIAIO, 
PASTICCERIA MIGNON, TORTE SECCHE 
ECC.)  
- OTTIMA CONOSCENZA DI TUTTI I DOLCI 
DELLA TRADIZIONE ITALIANA  
- BUONA CONOSCENZA GENERALE DELLA 
PANIFICAZIONE E ARTE BIANCA 
- CONOSCENZA HACCP 
- CAPACITÀ A LAVORARE IN TEA ANCHE 
NUMEROSI 
- VOLONTÀ DI CRESCITA PROFESSIONALE 
- FLESSIBILITÀ 
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